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MENU |

ZIMNE PRZEKASKI

Mozzarella burrata z pieczonymi burakami, krwistg pomarahczg,
granatem i chrupigcymi orzechami

Poke bowl - satatka z komosq ryzowq, awokado, marynowanym
imbirem, warzywami i kolendrg ze smazonym w ciescie tofu

Hummus z warzywami i pitg

Tatar z polskiej wotowiny z piklowanymi warzywami, grzylbami
| rzemieSlniczym pieczywem

POtmisek przekgsek: sery zagrodowe, kindziuk, fuet,
marynowane oliwki

Satatka Cezar z grillowanq piersiq z kurczaka, satatg rzymskg,
parmezanem, chrupigcym boczkiem, anchois i sosem Cezar

DESERY

Swiezo krojone owoce
Cannoli z kremem truskawkowym

Sernik czekoladowy z wisniami

Cena: 159 pln netto za osobe. . .
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe;.




MENU Il

ZIMNE PRZEKASKI

Mozzarella burrata z pieczonymi burakami, krwistg pomaranczq,
granatem i chrupigcymi orzechami

Poke bowl - satatka z komosq ryzowq, awokado, marynowanym
imbirem, warzywami i kolendrg ze smazonym w ciescie tofu

Hummus z warzywami i pitg

Tatar z polskiej wotowiny z piklowanymi warzywami, grzybami
| rzemieSlniczym pieczywem

POtmisek przekgsek: sery zagrodowe, kindziuk, fuet,
marynowane oliwki

Satatka Cezar z grillowanq piersiq z kurczaka, satatg rzymskg,
parmezanem, chrupigcym boczkiem, anchois i sosem Cezar

CIEPLE PRZEKASKI

Zupa tom kha kai z kurczakiem, krewetkami, grzybami i kolendrg

Surf & Turf — chrupiqce skrzydetko z kurczaka faszerowane
krewetkami, koreanski sos gochujang, japonski majonez

Tost maslany z szarpanym zeberkiem, sosem Sliwko-imbirowym,
kiszong kapustq z musztardqg francuskq i frytkami

Frytki z polenty z truflowym aioli i parmezanem

DESERY

Swiezo krojone owoce
Cannoli z kremem truskawkowym
Sernik czekoladowy z wiSniami

Cena: 229 pln netto za osobe.
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowej.
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BUFET KOLACYJNY |

ZIMNE PRZEKASKI

Pieczony indyk w marynacie tikka masalag, satatka z mango
| kolendry

Wotowina z salsq z oliwek i suszonych pomidorow

Szarpany toso$ teriyaki z warzywami z woka i pieczonym sezamem

Gotowana oSmiornica w stylu sycylijskim z suszonymi pomidorami
| ziemniakami marynowanymi z koprem witoskim

Warzywne carpaccio z wiosennym winegretem

Kolorowe pomidory z grillowanym serem halloumi
| pesto ze Swiezej bazylii

SALATKI
Satatka z tuhczyka z pieczonymi warzywami, jajkiem i oliwkami

Tradycyjna satatka szopska z marynowanq fetq

Satatka z mtodego szpinaku z pomaranczg, serem gorgonzola
| sosem balsamicznym

Mix satat z dodatkami - skomponuj wiasnq satatke (bufet satatkowy
z sezonowymi warzywami i dodatkami)

Wybor pieczywa, masta, margaryny i dressingow




ZUPA
Toskanska zupa z pieczonych pomidoréw z ziotami

DANIA GLOWNE

Coq au vin - tradycyjne danie burgundzkie

Medalion z poledwiczki wieprzowej w ziotowej marynacie
Poledwica z dorsza atlantyckiego w kremowym sosie kaparowym
Ryz smazony z krewetkami i kapustq pak choi

Warzywne praliny z salsqg pomidorowq

Puree z ziemniakdw i pieczonej pietruszki

Kasza peczak z soczewicq i bulgurem

DESERY

Tradycyjna szarlotka z prazonymi migdatami
Mini tartaletka z malinami i kremem waniliowym
Pudding z tapioki z mango

Pieczony sernik krakowski

Satatka owocowa

Mini mus marakuja

Cena: 205 pln netto za osobe.
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe;.



BUFET KOLACYJNY I

ZIMNE PRZEKASKI

Pieczony boczek w marynacie umami z ogorkiem w curry

Tatar z polskiej dojrzewajqgcej wotowiny z piklowanymi warzywami
| grzybami

Crostini z rilette z troci wedrownej i kawiorem tobico

ﬁevr\]/gtki z kawatkami mango, zielonymi warzywami i kietkami fasoli
u

Wiosenna tarta ze szpinakiem, burakami, kozim serem i marynowang
gruszkq

Grillowane warzywa sezonowe z pesto ze Swiezej bazylii

Jajka faszerowne musem z serka Philadelphia z truflami

SALATKI

Miode liScie sataty z grillowanym kurczakiem zagrodowym, granatem i
prazonymi pestkami stonecznika

Marynowane brokuty z oliwkami, grzyby portobello i kietki fasoli mung

Satatka z owocdw morza z suszonymi pomidorami i marynowane oliwki

Mix satat z dodatkami - skomponuj wiasng satatke
(bufet satatkowy z sezonowymi warzywami i dodatkami)

Wybor pieczywa, masta, margaryny oraz dressingow



ZUPA
Weganhski krem warzywny z natkq pietruszki i oliwg z awokado

Azjatycka zupa pho z wotowing i kolendrg

DANIA GLOWNE

Korma z indykiem - tradycyjne indyjskie danie

Duszona wotowina w sosie rozmarynowym

Filet z morszczuka afrykanskiego w sosie krewetkowym

Kluski leniwe z twarogiem i stodkqg butkqg

Pierogi z boczniakami i ziemniakami, ziotowa cebulka z suszong §liwkqg
Ziemniaki gratin z topinamburem

Kasza gryczana z mastem klarowanym

DESERY

Tartaletki z owocami

Ptysie z kremem mascarpone

Nasiona chia w mleku kokosowym z owocami
Tarta cytrynowa

Satatka owocowa
Tiramisu

Cena: 225 pln netto za osobe.
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowej.



BUFET KOLACYJNY I

ZIMNE PRZEKASKI

Soczyste ptatki pieczonej cieleciny podane z sosem Vitello

Wieprzowina sous vide w ziotach Srddziemnomorskich
Z marynowanymi karczochami

Vol-au-vent z musem z gesi, Swieze figi
Roladka z wedzonego tososia z kremowym serem i Swiezymi ziotami
Mieso kraba w majonezie estragonowym na tostowanym brioche

Grillowany baktazan z hummusem libanskim z granatem

SALATKI

Satatka ze stodkich ziemniakow i fasolki szparagowej z czerwonq paprykg,
czosnkiem, dymkgq i winegretem z czerwonego wina

Satatka z pieczonych ziemniakdw ze Sledziem i marynowanymi burakami

Tradycyjna tajska satatka z wotowiny, warzyw i kietki fasoli mung

Satatka z pieczonych brokutdw z migdatami i suszone pomidory

Satatka z mtodego szpinaku z grzybami portobello, grillowanq paprykq,
ptatkami sera grana padano

Mix satat z dodatkami - skomponuj wtasnq satatke (bufet satatkowy z
sezonowymi warzywami i dodatkami)

Wybor pieczywa, masta, margaryny oraz dressingow




ZUPA
Tom kha kai - orientalna zupa z kurczaka
Minestrone z bazyliowym pesto

DANIA GLOWNE
Wolno pieczone udko z kaczki z sosem zurawinowo — zubrowkowym

Ragout z dziczyzny z piwem i warzywami korzeniowymi
Filet z tososia w szafranowym sosie z oliwkami

Pierozki samosa z warzywami i sosem jogurtowym
Warzywne curry

Ziemniaki po cygahnsku z pieczonq paprykqg

Ryz jaSminowy z trawq cytrynowq

Pieczone sezonowe warzywad

DESERY

Beza z kremem mascarpone

Witoskie cannoli
Weganskie ciasto bananowe
Mus czekoladowy z mango

Satatka owocowa
Pieczony sernik z biatg czekoladq

Cena: 245 pln netto za osobe.
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe;.
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