
COPA DEL MUNDO
COCKTAIL MENU

SORRY FOR CARNAL          	 69 PLN 

Olmeca Altos Reposado · Mezcal Ojo de Tigre · Sherry Amontilado ·  
Punt e mes vermouth · Giffrad Honduras Café · Xocolatl Mole Bitter  

DYMNO-KAWOWY / SMOKY-COFFEE

QUE CHIMBA       	 69 PLN 

Olmeca Altos Plata Lemongrass · Cointreau · Humo · pineapple 
& tamarinde cordial · coriander oil 

OWOCOWO-PIKANTNY / FRUITY-SPICED

FUEGO QUIETO      	 69 PLN 

Olmeca Altos Plata · Mezcal Ojo de Tigre · cherry & chilli cordial 
WIŚNIOWO-DYMNY / CHERRY-SMOKY

ELOTE NOCTURNO   	 69 PLN 

Olmeca Altos Cacoa Nibs · Nixta Elote · Sherry Pedro Ximenez ·
Mezcal Ojo de Tigre · chocolate bitter · vanilla & cinnamon cream 

DESEROWO-KREMOWY / DESSERT-CREAMY

ZAPATA’S FIRE MOCKTAIL          	 40 PLN 

Padron cordial · fleur · sotol · lime · grapefruit bitter 

ROŚLINNO-ŚWIEŻY / VEGETAL-FRESH

Zapytaj kelnera o klasyczne meksykańskie koktajle na bazie tequili.
Ask the waiter about classic Mexican tequila-based cocktails.



DANIA MEKSYKAŃSKIE
MEXICAN MENU

Wędzone szaszłyki z kalafiora	         48 PLN
kalafior obtoczony w salsie macha, podawany  
z pastą sikil pak
Smoky cauliflower skewers
cauliflower is tossed in salsa macha served with sikil pak

Ceviche Bloody Mary 	 54 PLN
świeży dorsz i krewetki marynowane w wyrazistym,  
cytrusowym sosie Bloody Mary
Bloody Mary Ceviche
fresh cod and shrimp are marinated in a vibrant citrusy  
Bloody Mary dressing

Grillowane szaszłyki z kurczaka “Pibil”	  58 PLN
udka z kurczaka marynowane w świeżej i cytrusowej  
marynacie pibil, glazurowane achiote
Grilled “Pibil” chicken skewers
chicken thighs marinated in a bright and zesty pibil marinade,  
glazed with achiote

Tostada z tuńczykiem 	 62 pln
świeży tuńczyk delikatnie marynowany w intensywnym  
sosie tamaryndowo-ponzu, podawany na tortilli z niebieskiej  
kukurydzy
Tuna Tostada
fresh tuna delicately marinated in a punchy tamarind ponzu  
served on a blue corn tostada

“Queso Fundido”	 70 PLN
bogata, rozpływająca się mieszanka roztopionych serów,  
wykończona w glinianym naczyniu nad grillem
Queso Fundido
rich, indulgent blend of melted cheeses finished in a clay pot  
over the barbecue

Smażone krewetki „Rock” z guacamole 	 74 PLN
chrupiące krewetki w cieście piwnym smażone na złoto  
i obtoczone w bogatym, lekko wędzonym majonezie chipotle
Fried “Rock” Shrimp & Guacamole
crispy beer-battered shrimp are fried until golden and tossed  
in a rich, smoky chipotle Mayo

Do każdego rachunku doliczamy napiwek w wysokości 13,5% plus 23% VAT  
wartości rachunku.  
W przypadku zastrzeżeń co do jakości serwisu, napiwek zostanie usunięty.  
A 13,5% tip plus 23% VAT will be added to the each bill.  
In case of objectives as to the quality of the service, the tip will be removed.

Szczegółowa lista alergenów jest dostępna u naszego personelu.   
V -  dania wegetariańskie. Zapytaj o dostępne dania wegańskie. S - dania ostre
Na życzenie gości możemy przygotować koktajle z wegańską wersją białka jaj. 

The list of allergens is available from our staff.  
V - vegetarian dishes. Ask for available vegan option. S - spicy dishes

On request, we can prepare cocktails with a vegan egg white substitute. 

 


